// SAVOIE

Remise des prix BTM

patissier confiseur glacier

ANDRE MOLLARD, président de la CMA de la Savoie a remis le dipléme BTM pétissier
dans le cadre du Salon Saveurs et Terroirs, vendredi 23 novembre dernier
au parc des expositions de Chambéry.

Le brevet technique des métiers
est un titre national technique de
niveau IV qui sanctionne une haute
qualification professionnelle dans un
métier garantissant une production de
qualité. Il atteste également 'aptitude
de son titulaire & organiser, gérer,
commercialiser la gamme de fabri-

cation ou de services dans le métier
considéré ainsi que son aptitude &
encadrer une éguipe. Il permet d'ac-
quérir les aptitudes pratiques et tech-
nologiques nécessaires a la maitrise
technique d'un métier, ainsi que les
compétences relatives 3 la fonction
de production: commercialisation,
gestion des colts de fabrication,
organisation du travail, animation
d'éguipe. Pour rappel, ce dipléme

a pu voir le jour en Savoie grace

a une étroite collaboration entre

les services de la Chambre de Métiers
etde l'Artisanat de |la Savoie et la MFR
Le Fontanil.

Félicitations a:

+ Cassandra Cattani, habitant

a Myans (employeur: Werner
Germain, « Au Fournil de Baptiste »,
a La Motte-Servolex);

2 Amandine Salvi, habitant

La Rochette (employeur: M. Farnesi,
boulangerie-pétisserie Fornecci a
Saint-Jean-de-Bournay).




